Restoranlarda yangin guvenligi
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CFPA Europe; yangin giivenligi, giivenlik ve dogal afetler
konusunda ortak bir anlayis olusturmak ve kabul edilebilir ¢6ziim,
kavram ve model o6rnekleri sunmak amaciyla ortak kilavuzlar
gelistirir ve yayimlar. Amag, Avrupa genelinde ve diinya capinda
yangindan korunmayi, giivenligi ve dogal afetlere karsi korunmayi
kolaylastirmak ve desteklemektir.

Giiniimiizde yangin giivenligi, giivenlik ve dogal afetlere karsi
korunma; siirdiiriilebilirlik, varliginmi siirdiirme ve rekabet giiciine
yonelik modern stratejilerin ayrilmaz bir parcasidir. Bu nedenle
piyasa, kalite konusunda yeni gereklilikler ortaya koymaktadir.

Bu Kilavuzlar, konuya ilgi duyan tiim taraflara ve kamuoyuna
yoneliktir. Ilgili taraflar arasinda tesis sahipleri, sigorta kuruluslari,
kurtarma hizmetleri, danismanlar, giivenlik sirketleri ve benzeri
kuruluslar yer alir; boylece calismalari kapsaminda toplumdaki
risklerin yonetilmesine katki saglayabilirler.

Kilavuzlar, CFPA Europe'un ulusal iiyeleri tarafindan gelistirilmis en
iyi uygulamalan yansitir. Bu Kilavuzlar ile ulusal gerekliliklerin
celismesi halinde ulusal gereklilikler uygulanir.

Bu Kilavuz, Kilavuzlar Komisyonu tarafindan hazirlanmis ve CFPA
Europe iiyeleri tarafindan kabul edilmistir.

Daha fazla bilgi: www.cfpa-e.eu

Zirih, Haziran 2023 Kéln, Haziran 2023
CFPA Europe Kilavuzlar Komisyonu
Elisabetta Carrea Hardy Rusch

Bagkan Baskan

*TUm ceviriler NTSS tarafindan yapilmigtir
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1 Giris

Bu Kilavuz restoranlarda yangin glivenligini ele almaktadir. Yeme-icme hizmetinin temel
faaliyetlerden biri oldugu isletmelerde, restoranlar dahil, yanginlarin mutfaklarda gorilme sikhdi
isletmenin diger bolimlerinin yaklasik iki katidir. Bu nedenle Kilavuzdaki énlemler agirlikh olarak
mutfak yangin giivenligine odaklanir. Bununla birlikte risk dederlendirmesi, restoran yonetiminin
tim alanlardaki yangin tehlikelerini incelemesini ve bu tehlikelere bitlncll yaklagmasini gerektirir.

Bu kilavuz dncelikle restoranlarda glivenlikten sorumlu kisilere ydneliktir. Ayrica kurtarma
hizmetleri, danigmanlar, givenlik sirketleri ve benzeri kuruluslarin galismalari sirasinda yangin
guvenligi diizeyinin ylikseltilmesine katki saglayabilmeleri amaciyla hazirlanmistir.

Yemek servisi yapilan bir restoran ¢ogunlukla tig ana bollimden olusur:

1. Yemek salonu;

2. Mutfak/servis alani/depo/soguk hava deposu;

3. Vestiyerler. Bu alanlarin tamami yangin risk degerlendirmesine tabi tutulmalidir.

Yemek salonu

Barin da dahil olabilecedi yemek salonunun risk dederlendirmesinde su basliklar ele alinmalidir:
e Yapi elemanlar, ylizey kaplamalari, dekorasyonlar ve mobilyalar gibi yanici malzemeler ile

bunlarin yangin sirasindaki muhtemel davranisi;

misteriler ve faaliyetleri (sigara kullanimi dahil);

masalarda mum kullanimi;

restorandaki agik alevli ates kaynaklari;

masa ve sandalyelerin yerlesimi ile cikislara ulasim glizergahlari;

yangin cikislarinin agik tutulmasi ve yangin cikis kapilarindan kolay gegisin saglanmasi;

kagis yollari ve cikislar icin isaretler (ve acil durum aydinlatmasi);

tahliye prosedur;

yemek salonunda yapilan pisirme islemleri;

yangin giivenligi ekipmani.

Mutfak alam

Depo ve soguk odalari da kapsayabilen mutfak, restoranin yiiksek tehlike iceren bolimidir ve
Kilavuzda ayrintili olarak ele alinmistir. Mutfakta gikan bir yanginin isletmenin diger bolimlerine,
Ozellikle yemek salonuna veya kacis yollarina yayllmamasi esastir. Bu nedenle Bolliim 4'te aciklanan
etkili yangin bolimlendirmesi gereklidir.

Restoranlarin biyiikligl, yerlesimi ve tarzi bliylk farkliklar gosterir. Mutfaklarda farkl kiiltiirlere
ait yemeklerin hazirlanmasi icin giderek daha karmasik ekipmanlar kullaniimaktadir. Pisirme
yontemleri gesitlilik gosterse de gida hazirigindaki baslica yangin tehlikesi, isitiimis yaglarin
kullanilmasi ve kullanici hatasi ya da termostat arizasi nedeniyle asiri 1Isinmasidir. Mutfak gézetimsiz
birakildidinda bu risk daha da 6nem kazanir.

Sivi ve kati yaglarin glivenli pisirme sicakhdi (yaklasik 205 °C), yanici buhar gikardiklari sicaklik
(yaklasik 230 °C) ve kendiliginden tutusma sicakhgi (310-360 °C) birbirine oldukca yakindir.
Yagdlarin yanginla ilgili 6zellikleri kullanim sirasinda degisir; oksidasyon nedeniyle rengin
koyulasmasi bunun gdéstergelerinden biridir. Renk degisimi, Uretici veya tedarikgilerin sagladigi 6zel
tablolarla izlenebilir. (Bu kilavuzda 'yag' ifadesi 'pisirme yadi' anlaminda da kullanilabilir.)

Diger yangin nedenleri arasinda; cihaz sicakken yadin degistiriimesi veya ilave edilmesi sirasinda
tasma ya da asin doldurma, fritdzlerin yakindaki baska pisirme ekipmanlarindan atesleme etkisine
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maruz kalmasi ve duman tahliye sistemlerindeki yag tutucu elemanlarin dogrudan aleve veya
ekipmanin sicak baca gazlarina maruz kalmasi yer alir.

Egzoz kanallarinda biriken yag tabakalari ile pisirmede kullanilan yakit veya eneriji (gaz, LPG ya da
elektrik) de ciddi tehlikeler olusturabilir. Tasinabilir ekipmanlar ilave risk yaratir; LPG kartuslarindan
gaz kacmasi veya LPG'li flambe lambalari ile sef plirmizlerinin dikkatsiz kullaniimasi yangina ve agir
yaralanmalara yol acabilir.

Mutfaktaki yangin yikiine kuru gidalar, ambalaj malzemeleri ve daha énce belirtildigi gibi sivi ve
kat1 yaglar da dahildir.

Vestiyerler

Vestiyerlerde genel diizen ve temizlik kurallari uygulanmalidir. Bu alanlarda gogu zaman dogal giin
15191 bulunmadigindan acil durum aydinlatmasi gereklidir; ayrica alarm sesinin vestiyerlerden
duyulabilmesi énemlidir.

2 Kapsam

Bu yayin 0Ozellikle restoranlarda yangin glivenligini ele alsa da pisirme islemlerinden kaynaklanan
tehlikeler oteller, fabrika yemekhaneleri ve bakim evleri gibi ¢ok cesitli kullanim alanlarinda da
gorilir. Bu nedenle burada agiklanan 6nlemlerin cogu bu yapilarda da uygulanabilir.

Bununla birlikte burada aciklanan ilkeler; fast-food isletmeleri, alisveris merkezlerindeki 6ni acgik
restoranlar, ev ortaminda yapilan pisirme islemleri veya mobil yemek hizmetleri icin her durumda
dogrudan uygulanabilir olmayabilir.

3 Mevzuata uygunluk

Risk degerlendirmesi

3.1 Bir restoran faaliyete ilk kez baglamadan énce, Avrupa Konseyinin Cerceve ve Isyeri
Direktiflerini uygulayan ulusal mevzuata uygun bir yangin risk degerlendirmesi
yapilmalidir. Cogu durumda bu dederlendirme yazili hale getirilmeli ve yerel itfaiyenin
denetiminde ibraz edilebilir olmaldir.

Yangin risk degerlendirmesinde asagidakiler dikkate alinmalidir:
e mevcut tutusturucu kaynaklarin belirlenmesi ve en aza indirilmesi,
e mevcut yanici malzemelerin belirlenmesi ve en aza indirilmesi,
e isletmede bulunabilecek personel ve ziyaretgi sayisinin tahmin edilmesi,
e Kkisilerin nasil tepki verebileceginin ongoriilmesi; bu durum alkol tiketimine veya
kalici/gegici engellilik durumlarina bagl olabilir,
mevcut yangindan korunma dnlemlerinin yeterliliginin dederlendirilmesi,
e degerlendirme sonucunda gerekli diizeltici 6nlemlerin uygulanmasi,
kalan riskin nasil yonetileceginin planlanmasi.

Yangin risk degerlendirmesi, 6zellikle tadilat veya ingaat galismasi planlandiginda, belirli
araliklarla gbzden gegirilmelidir.

3.2 Sadlik, glivenlik ve hijyenle ilgili diger ulusal mevzuat hiikiimleri de dikkate alinmalidir.
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4 Restoranin yapisal 6zellikleri

Yasal gerekliliklere uyum igin gerekli dnlemlere ek olarak (bkz. yukarida) asagidaki konularin da
degerlendiriimesi gerekebilir.

Yangin boliimlendirmesi

4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

4.6

Pisirme islemleri mimkiin oldugunca, misterilerden en az 30 dakika yangina dayanimli yapi
elemanlariyla ayrilmis 6zel bir yangin kompartimaninda yapiimalidir.

Depolama ayr bir alanda yapiimalidir.

Mutfak ile servis bolimi arasindaki her acgiklik, mutfak cevreleme elemanlariyla ayni yangin
dayanimina sahip bir yangin kepengiyle korunmalidir. Kepenk yangin halinde otomatik olarak
kapanmali; calisma saatleri disinda ise pisirme ekipmanina yetkisiz erisimi énlemek amaciyla
kapal tutulmalidir.

4.1 ve 4.3 maddelerinde belirtilen yangin bolimlendirmesinin restoran tasarimina
uygulanamadigi durumlarda, mutfak ve yemek salonu birlikte en az 30 dakika yangina
dayanimli bir kompartiman iginde bulunmali; can giivenligi riski, ulusal veya Avrupa
standartlarina uygun otomatik yangin algilama ve alarm sistemiyle azaltiimalidir.

Mutfak duvarlari, zemini ve tavani yanmaz malzemeden olmalidir. Yanici ylizeyler yanmaz
malzemeyle kaplanmall veya astarlanmalidir.

Pisirme alanina giren veya buradan gikan boru ve kablo kanallari gevresindeki bosluklar,
icinden gectikleri yapi elemaniyla en az ayni yangin dayanimini saglayacak uygun
malzemeyle kapatilmalidir.

Tahliye

4.7

4.8

Tasarim, igeride bulunan herkesin yangindan uzaklasarak, giderek daha distik yangin riski
taslyan alanlardan gegip binayi giivenli bicimde terk edebilmesini saglamalidir. (Ornegin
restorandaki bir yangin kacis yolu mutfaktan gegmemelidir.)

Yemek alanlarinin yalnizca tek yonde tahliyeye imkan verecek sekilde diizenlenmemesi igin
muUmkin olan tim énlemler alinmaldir.
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4.9

4.10

4.11

4.12

Dogrudan disariya veya bitisik yangina dayanikli bir kompartimana erisimin bulunmadigi
durumlarda, tiim alanlardan giivenli bolgeye giden gilizergahlar miimkiin oldugunca kisa
olmali ve isletmenin diger boliimlerinden en az 30 dakika yangina dayanimli yapi
elemanlariyla ayrilmaldir.

Asadidaki kapilar en az 30 dakika yangina dayanimli olmali ve kapi kapaticilarla veya duman
dedektorli acgik tutma diizenekleriyle donatiimalidir. (Bu diizenekler normal isletmede
kapilar agik tutar, duman dedektorii devreye girdiginde kapinin kapanmasini saglar. Acik
tutma secenedi bazi lilkelerde, 6rnegin Birlesik Krallik'ta, yangin otoritelerince kabul
edilmemektedir.)

e  Mutfak ile restoran arasindaki kapilar.

e Mutfak ile kagis yolu arasindaki kapilar.

e Restoran ile nihai cikisa giden koridor arasindaki kapilar.

e Isletmenin diger béliimlerinden korunan koridora agilan kapilar.

TUm alanlardaki kagis yollari, igeride bulunabilecek azami kisi sayisinin yaklasik t¢ dakika
icinde glivenli bir yere ulasmasini saglayacak yeterli geniglikte olmalidir.

Tahliye konusundaki personel egitimi igin ayrica 6.10'a bakiniz.

5 Yangin algilama ve alarm sistemi

Yangin alarmi

5.1

5.2

Yangin halinde alarm vermeyi saglayacak diizenek bulunmalidir. Alarm sesi yeterli siddette,
ayirt edilebilir ve binadaki arka plan guriltisiinden daha ylksek olmalidir. Bazi durumlarda
alarmin duyulabilmesi igin yangin alarminin ses sistemini otomatik olarak susturmasi
degerlendirilebilir.

Yangin alarmi dogru galistiginin ve isletmenin tiim bélimlerinden duyuldugunun
dogrulanmasi icin haftalik olarak test edilmelidir.

Otomatik yangin algilama ve alarm sistemi

5.3

5.4

5.5

Avrupa ve ulusal standartlara uygun otomatik yangin algilama ve alarm sistemi kurulmasi
ciddi bicimde degerlendirilmelidir. Ozellikle calisma saatleri disinda yangin halinde itfaiyenin
gecikmeden cagrilabilmesi icin sistemin alarm kabul merkezine baglanmasi dnerilir. Sistem,
isletmenin tamamini koruyacak sekilde tasarlanmalidir.

Otomatik yangin algilama ve alarm sistemi ulusal standartlara gére kontrol edilmeli ve
bakimi yapiimaldir.

Yangin algilama ve alarm sisteminin bakim ve test kayitlari tutulmaldir.

CFPA-E-KILAVUZLARI
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6 Yangin giivenligi yonetimi

Yangin halinde yapilacaklar

6.1  Yangin halinde engelli kisiler dahil herkesin binayi terk etmesine yardimci olacak uygun
planlar hazirlanmali ve personel egitilmelidir. Yangin halinde yapilacaklar belirten talimatlar
binada kolay gérilen yerlere asiimalidir. Bu talimatlarin yangin ihbar butonlarinin yanina
yerlestirilmesi yaygin bir uygulamadir.

Isaretler ve acil durum aydinlatmasi

6.2  Tiim yangin cikis giizergahlari, AB Giivenlik Isaretleri Direktifini uygulayan ulusal mevzuata
uygun bigimde agikga isaretlenmelidir. Ayrica kapall tutulmasi gereken yangin kapilarini ve
yangin halinde kullaniimamasi gereken asansorleri gosteren isaretler de gerektigi sekilde
yerlestirilmelidir.

6.3  Acil durum aydinlatmasi, igeride bulunan herkesin en yakin yangin gikisini bulup givenli bir
yere ulasabilmesini saglayacak sekilde ulusal standartlara gére kurulmali ve bakimi
yapilmalidir. Yon ve kot degisiklikleri ile yangin ihbar butonlarn agikga goriilecek sekilde
armaturler yerlestirilmelidir.

Yanginla miicadele ekipmani

6.4  Yeterli sayida uygun yangin sondiriicti ve gerekli diger yanginla miicadele ekipmani
bulundurulmalidir. Sabit veya tasinabilir tlim ekipman Avrupa ve ulusal standartlara uygun
olmaldir.

6.5  Tum yangindan korunma ekipmaninin servis ve bakimi, ilgili ulusal standartlara uygun
sekilde yetkin personel tarafindan yapiimalidir.

6.6  Tum yangindan korunma ekipmaninin servis ve bakim kayitlari tutulmahdir.

Dekorasyonlar

6.7  Aclk alev kullanan tiim fener ve masa sisleri, devrilmeleri halinde alevi kendiliginden
sondurecek yapida olmalidir.

6.8  Yapay cicekler ile Noel ve diger 6zel glinlerde kullanilan siislemeler dahil tiim dekorasyon
malzemeleri, kendiliginden alev geciktirici 6zellikte olmall veya kiiglik bir pilot alev
uygulandiginda stirekli yanmayacak, eriyip damlamayacak sekilde islem gérmiis olmalidir.

Personel egitimi

6.9  Tum yeni personel ise basladidi ilk giin oryantasyon egitimi almali; sonrasinda yangin
guvenligi farkindalik egitimi ve yangin halinde Ustlenecekleri 6zel gorevlerle ilgili talimatlar
verilmelidir. Egitimlerde dil glicliikleri dikkate alinmali ve gegici calisanlar dahil tim
personelin diizenli araliklarla egitime katiimasi saglanmalidir.
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6.10 Personel egitiminin unsurlarindan biri yangin tatbikati olmalidir; ancak restoranlarda tam

6.11

kapsamli tatbikat yapmak pratikte zor olabilir. Bunun yerine personelden restoran agiimadan
once belirli araliklarla glizergahin uygulamali olarak gozden gecirildigi 'yUriys tatbikatlarina'
katiimasi istenebilir.

Tim personel egitimlerine iliskin uygun kayitlar tutulmalidir.

7 Diizen ve temizlik

Mutfak ekipmaninin temizligi

Bolim 9 mutfak ekipmaninin teknik dzelliklerini ele almaktadir. EKipman nasil kullanilirsa kullanilsin,
yanginin énlenmesi agisindan mutfagin ve ekipmanin yag kalintilarindan arindirilmis tutulmasi hayati
onem tagir.

7.1

7.2

7.3

7.4

Tim pisirme ekipmanlarinin, davlumbaz ve kanopilerin, kanallarin, fanlarin, brilorlerin ve
sabit yangin sondiirme ekipmaninin yiizeyleri yagla kirlenmeyi énlemek icin sik araliklarla
temizlenmelidir. Yag belirli noktalarda birikme egilimindedir; kdse ve kivrimlarin olusturdugu
gizli bolgelerin temizligine ozellikle dikkat edilmelidir.

Filtrelerin veya dider yag tutucu elemanlarin sik temizlenmesi 6zellikle dGnemlidir. Temizlik
araliklar ekipman tiiriine ve kullanim yogunluguna baglidir ve giincel iyi uygulamalara uygun
olmaldir.

Filtrelerin temizlenmesi, kanal iclerinin ve egzoz motorunun yag birikimi agisindan periyodik
olarak kontrol edilmesi geregdini ortadan kaldirmaz. Temizlik tercihen uzman yiiklenicilerce ve
12 ayi asmayan araliklarla yapiimalidir. Kanal izerinde erisim acikligi yoksa aciklik agilmasi
gerekebilir (bkz. 10.7). Boyle bir islem, uygun risk degerlendirmesinden sonra sicak galisma
izni kapsaminda guvenli bir ydntemle yapiimalidir.

Yanici ¢dzliculer ve yanicl temizlik yardimcilari kullanilmamaldir.

Malzemelerin depolanmasi

7.5

7.6

7.7

Flambe lambalari ve sef plirmuzleri igin yedek butan kartuslart mutfak disinda gtivenli bir
yerde depolanmalidir.

Tum temizlik kimyasallari pisirme alanindan uzakta depolanmalidir.

Temiz gcamasirlar, yag kalintilarinin kendiliginden i1sinma riskini azaltmak igin serin ve kuru
yerde saklanmalidir.

CFPA-E-KILAVUZLARI
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Atik malzemeler

7.8

7.9

Biriken tim atiklar diizenli araliklarla toplanmali ve isletme diginda depolanmalidir. Yanici
atiklar yanmaz atik konteynerlerinde tutulmalidir.

Kuilliik igerikleri diger atiklarla birlikte toplanmamali veya depolanmamalidir. Kiilliikler,
isletme disinda bulundurulan 6zel, kendiliginden kapanan metal kutulara bosaltiimalidir.

8 Yangindan korunma onlemleri

Yangin halinde

8.1

8.2

8.3

8.4

Yeterli miktarda uygun yanginla miicadele ekipmani bulundurulmalidir. Ayrica bkz. 6.4, 6.5
ve 6.6.

Restoranda otomatik yangin algilama ve alarm sistemi bulunuyorsa (bkz. Bolim 5), tim
personele sistemin amaci ve islevi hakkinda temel egitim verilmelidir.

Mutfak personeli, kizgin yag yanginlarina miidahalenin tehlikeleri konusunda ayrintili olarak
egitilmelidir.

Yangin halinde yapilacaklari gosteren bir talimat pisirme alaninda acikca gérilecek yere
asilmalidir. Talimatta 6zellikle 1s1 kaynaginin ve egzoz sisteminin derhal kapatiimasi
belirtiimelidir.

Yangina miidahale

8.5

8.6

8.7

8.8

8.9

Personel, tasinabilir yangin sdndiirme cihazlarinin ve varsa sabit sdndlirme sisteminin
calismasi ve dogru kullanimi konusunda bilgilendirilmelidir.

Fritdz kullanilan yerlerde islak kimyasal (F sinifi) yangin séndurtict bulundurulmalidir.
Elektrikli ekipmanin bulundugdu alanlar igin de uygun tipte diger sondiriciler saglanmalidir.

En az bir yangin battaniyesi bulundurulmalidir.
TUm yanginla micadele ekipmanina kolay ve givenli sekilde erisilebilmelidir.
Personel egitiminde yanan gaz iceren yanginlara dogru miidahale yéntemi anlatiimalidir. Gaz

beslemesi kesilmeden bdyle bir yangin sondirilmemelidir; aksi halde havada patlayici gaz
karigimi olusabilir.

Sabit sondiirme sistemi

8.10

8.11

Pisirme ekipmanini, Ustteki kanopileri ve kanal sistemini korumak tzere, Gglinct tarafca
onayl bir firma tarafindan kurulmus, hem manuel hem otomatik galisabilen uygun bir sabit
sondlrme sistemi onerilir. Sabit sondiirme sistemi devreye girdiginde yakit beslemesi ve
egzoz sistemi otomatik olarak kapanmalidir.

Restoranin tamamini koruyacak otomatik yangin séndiirme sistemi kurulmasinin avantajlari
degerlendirilmelidir.
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9 Mutfak ekipmani

Uygun calisma alani

9.1

9.2

Mutfakta personelin glivenli hareket edebilmesi ve acil durumda kacgabilmesi icin yeterli bos
alan bulunmalidir. Bu alan engellerden arindirilmis tutulmalidir.

Pisirme ekipmaninin gevresinde temizlik ve bakim igin yeterli erisim ve calisma boslugu
birakilmalidir.

Ekipman: Yerlesim ve kullanim

9.3

9.4

9.5

9.6

9.7

9.8

9.9

9.10

Yag ile pisirme yapilan hicbir cihaz dogrudan su borularinin altina yerlestiriimemelidir. Su
bosalmasinin pisirme yadiyla temas edebilecegi yerlere sprinkler konulmamalidir.

Pisirme ekipmaninin kurulumu tamamen dretici talimatlarina uygun olmaldir.

Ekipmanin elektrik veya gaz beslemesine baglantisi Uretici ya da akredite bir yiiklenici
tarafindan yapiimalidir.

Tum elektrikli ekipman ulusal standarda uygun kurulmali ve kayit altina alinan periyodik
kontrollerden gecirilmelidir.

Pisirme cihazlar LPG ile besleniyorsa tesisat ilgili ulusal standartlara veya iyi uygulamalara
uygun olmaldir.

Yakit borulari, elektrik kablolari ve ekipman; s, su buhari, yag veya mekanik hasardan
etkilenmeyecek sekilde konumlandiriimalidir. Gerektiginde hava kosullarina karsi da
korunmalidr.

Tum pisirme ekipmaninin elektrik, yakit beslemesi ve egzoz sistemini acil durumda
kapatacak diizenek bulunmalidir. Acil kapatma cihazi acikca isaretlenmeli ve ana kagis yoluna
bitisik, kolay erisilebilir bir yerde olmalidir.

Fritozlerde, yag sicakhigi 230 °C'yi astiginda isi kaynagini kapatan, kendiliginden
sifirlanmayan ayri bir yliksek sicaklik sinirlandiricisi bulunmalidir. Bu cihaz, otomatik sicaklik
kontroltyle ayni gaz vanasini galistirmamalidir.

10 Davilumbaz ve egzoz sistemleri

Egzoz havalandirmasi ve kanallar

10.1

10.2

Isi, duman ve yanma urlnleri olusturan tim pisirme ekipmani igin mekanik egzoz
havalandirmasi saglanmalidir. Fritdzlerden ¢ikan 1si ve dumani tasiyan kanalin, brilérlerin
yanma urunlerini taglyan kanaldan ayri olmasi 6nemlidir.

Egzoz, binaya veya komsu yapilara yag birikmesine yol agmayacak bicimde agik havaya
desarj yapan Ustten kanopi ve kanal sistemiyle saglanmalidir.
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10.3

10.4

10.5

10.6

10.7

10.8

Davlumbazlar, kanopiler ve kanallar yeterli kalinlikta galvanizli veya paslanmaz gelikten
yapiimali ve uygun sekilde taginmalidir. Tim dikis ve birlesimler sivi sizdirmaz, ytzeyler
temizligi kolaylastiracak sekilde diizgiin olmalidir.

Kanopi altindaki aydinlatma diizenleri, 1si ve yag bulunan ortama uygun segilmelidir.

Egzoz kanallari mimkin oldugunca kisa olmali ve tasarim yerel kurallara uygun olmalidir.
Kanallar tercihen dogrudan disari cikmali; agikta yanici malzeme bulunan déseme/tavan
bosluklarindan veya gati hacimlerinden gecirilmemelidir.

Kanal tasariminda kalintilarin birikebilecegi dirsek veya ¢okiintiilerden kaginiimall ve kanalin
tamami temizlige erisilebilir olmalidir. Her yon degisiminde kontrol ve temizlik icin yag
sizdirmaz kapakl bir erisim agikhdi bulunmaldir.

Kanallar 10.5 ve 10.6'da belirtilen sekilde dosenemiyorsa, en az 30 dakika yangina dayanimli
yanmaz bir tesisat safti icine alinmali ve kanalin tiim uzunlugu boyunca temizligi saglayacak
erisim noktalar bulunmaldir.

Kanal yanici bir malzemeden gegiyorsa, yanici malzeme kanaldan en az 150 mm
uzaklastirlmal ve bosluk yanmaz yalitimla doldurulmalidir. Kanallar, davlumbazlar ve
kanopiler; yanici bolmeler ve dosemeler dahil yanici malzemelerden en az 150 mm uzakta
olmali ve gerektiginde yanmaz yalitim malzemesiyle korunmaldir.

Yag filtreleri ve temizlik (ayrica bkz. Boliim 7)

10.9

Filtre, kapan veya diger yag tutucu cihazlar bulunmali; diisey yiikselen kanalin tabaninda
kalinti tutucu yer almalidir. Bu cihazlar dogrudan aleve veya sicak baca gazina maruz
kalabilecek yerlere konulmamalidir. Celik saptirici levha gibi uygun koruma yoksa yag tutucu
cihazlarin isi kaynagina uzakhidi en az 500 mm olmalidir.
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10.10

10.11

Cerceveleri dahil tiim yag tutucu cihazlar yanmaz malzemeden yapilmali ve egzoz kanali
veya kanopi icinde, temizlige kolay erisilebilen ve mimkiin oldugunca cihaza yakin bir yere
monte edilmelidir.

Egzoz sistemlerinin temizlik kayitlar tutulmahdir.

11 Pisirme cihazlari: giivenlik ve kullanim talimatlan

11.1

11.2

11.3

11.4

11.5

11.6

11.7

11.8

11.9

11.10

11.11

11.12

Pisirme cihazlar Uretici talimatlarina uygun kullaniimal ve bakimlari yapiimalidir.

Kullanicllara ekipmanin dogru kullanimi ve yagin asiri isinmasi sonucu tutusma tehlikesi
ayrintih olarak anlatiimahdir.

Pisirme Uniteleri, egzoz sistemi galismadiginda gaz veya elektrik beslemesini engelleyen
dizeneklerle donatilmalidir.

Filtreli egzoz sistemleri filtreler cikarlimis halde calistinimamalidir.
Isi kaynadi calisirken pisirme ekipmani gdzetimsiz birakilmamalidir.

Galisma saatleri disinda hem cihazlarin kendi anahtarlarindan hem de elektrikli sistemlerde
mutfagin ana salterinden enerji veya yakit beslemesi kapatiimalidir.

LPG'li ekipman kullaniliyorsa gaz, giivenli sekilde bina disinda konumlandirilmis tiip(ler)
Uzerinden kapatilmaldir.

Fritdzlerde yag degistirilirken veya ilave edilirken, 6zellikle cihaz sicakken, dokiilme ya da
asir doldurmadan kaginmak icin dikkatli olunmahdir.

Tavadaki pisirme yagi seviyesi, givenli kullanim igin Ureticinin 6nerdigi asgari ve azami
sinirlar icinde tutulmalidir. Asgari seviye, calisma sirasinda sicaklik sensoriiniin veya elektrikli
Isitici elemanin higbir kosulda acida cikmayacadi kadar yiiksek olmalidir.

Mutfaktaki otomatik yangin sondiirme sistemi devreye girdiginde pisirme ekipmanina yakit
beslemesi ve egzoz sistemi otomatik olarak kesilecek sekilde birbirine baglanmalidir.

9.10'da belirtilen 6nlemlere ek olarak, mutfaktan kacis yolu tzerinde yakit beslemesi ile
egzoz sistemini elle kapatacak bir diizenek bulunmalidir. Yangin algilama ve alarm
sisteminden uyari geldiginde mutfak tahliye edilirken bu diizenek kullaniimalidir.

Iigili personele yakit beslemelerinin yeniden devreye alinmasinda uygulanacak tedbirler
konusunda egitim verilmelidir.

12 Genel oneriler

Gaz giivenligi
Isletmede gaz kokusu alinirsa:

Kizartma cihazlar ve gazla galisan diger cihazlari hizla ve giivenli bicimde kapatin.
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Ana gaz vanasindan gaz beslemesini kesin.

TUum agik alevleri séndurin.

Binay! havalandirmak icin kapi ve pencereleri agin.

Sebeke gazi kacaginda, gaz dagitim sirketinin 24 saat hizmet veren acil hattini hemen arayin.
Insanlari ilgili alanlardan uzak tutun.

Gaz kacadini acik alevle aramayin.

Gaz kokusu olan yerde sigara icmeyin.

Elektrik anahtarlarini galistirmayin.

Vanasl kapatildiktan sonra da sizdirmaya devam eden bir gaz tlipu varsa tedarikciden bilgi
alinmalidir.

Elektrik giivenligi

Mutfaktaki elektrikli ekipmanda, fiste veya kabloda goriinir hasar varsa cihaz kapatiimal ve
tasinabilir ise fisi cekilmelidir. Hasar yetkili kisiye bildirilerek gerekli onarim yapilincaya kadar cihaz
yeniden kullanilmamalidir.

13 Ozet

Bu Kilavuzdaki énlemler bir restoranda uygulanirsa isletmenin yangin glivenligi diizeyi yikselir.
Genel olarak sonug, asagidaki 6zelliklere sahip bir restoran olacaktir:

yangin tehlikeleri kayda alinmis ve kapsamli bir risk degerlendirmesinde dikkate alinmistir;
yangin tehlikelerini ortadan kaldirmak, azaltmak veya ydnetmek icin uygun Onlemler
alinmistir;

otomatik yangin algilama ve alarm sistemi galisir durumdadir;

pisirme alanlari, yemek alanlarindan yangina dayanikli duvar/kapi/kepenklerle ayrilmistir;
uygun yanginla miuicadele ekipmani (tasinabilir sénduriciler, yangin battaniyeleri ve
gerekirse sabit sondiirme sistemi) saglanmistir;

personel yangin halinde ne yapacadini bilmektedir;

yangin halinde musteriler ve personel icin iyi isaretlenmis yangin cikis giizergahi veya
glizergahlari bulunmaktadir; ve

hicbir yangin kagis yolu mutfaktan gegmemektedir.

14 Kaynaklar

CEA 4007, Yangindan korunma sistemleri - CO2 sistemleri igin sartnameler - Planlama ve
kurulum, Comité européen des assurances, 2003;

EN 17446:2021 "Profesyonel mutfaklarda yangin séndirme sistemleri - Sistem tasarimi,
dokiimantasyon ve test gereklilikleri"
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Ek 1: Kontrol listesi

Ref. Evel Hayi

madde
Boliim 3: Risk degerlendirmesi

3.1 Ulusal gerekliliklere uygun bir yangin risk degerlendirmesi
yapilmig mi?

3.1 Yangin risk degerlendirmesi periyodik olarak gézden gegiriliyor mu?

3.2 Saglik, glivenlik ve hijyenle ilgili diger ulusal mevzuat da dikkate
alinmig mi?

Boliim 4: Yangin boliimlendirmesi

4.1 Pisirme islemleri, musterilerden en az 30 dakika yangina dayanimli yapi
elemanlariyla ayrilmis ézel bir yangin kompartimaninda yapiliyor mu?

4.2 Depolama ayr bir yangin kompartimaninda mi?

4.3 Mutfak ile servis veya yemek alani arasindaki acikliklar, bulundugu
duvarla ayni yangin dayanimina sahip bir kepenkle korunuyor mu?

4.3 Kepenk yangin halinde otomatik olarak kapaniyor mu?

4.3 Kepenk calisma saatleri disinda kapali tutuluyor mu?

4.4 Mutfak ayri bir yangin kompartimaninda degilse, mutfak ve yemek
alani en az 30 dakika yangina dayanimli ve otomatik yangin algilama-
alarm sistemi bulunan tek bir kompartiman olusturuyor mu?

4.5 Mutfak duvarlar, zemini ve tavani yanmaz malzemeden mi?

4.6 Mutfak duvar veya tavanindan gecgen tesisatlarin gevresindeki
bosluklar uygun yangina dayanikl malzemeyle kapatiimis mi?
Boliim 4: Tahliye

4.7 Tasarim, herkesin yangindan uzaklasarak binayi glivenli bigcimde terk
edebilmesini saglhyor mu?

4.8 Restoranda yalnizca tek yonde kagis imkani bulunan alanlar
bulunmuyor mu?

4.9 Glivenli alana giden tiim kagis yollari miimkiin oldugunca dogrudan
mi ve diger boliimlerden en az 30 dakika yangina dayanimli yapi
elemanlariyla ayrilmis mi?

4.10 Mutfak-yemek alani, mutfak-kacis yolu ve restoran-kacis yolu
arasindaki kapilar en az 30 dakika yangina dayanimli ve kapi
kapaticilarla donatilmig mi?

4.11 Kagis yollari, azami kisi sayisinin yaklasik (¢ dakika icinde guvenli
alana ulagmasina yetecek geniglikte mi?
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Bolim 5: Yangin algilama ve alarm sistemi

5.1

Yangin halinde alarm vermeyi saglayacak bir diizenek var mi?

5.1

Yangin alarmi arka plan guriltisinin Uzerinde agikca
duyulabiliyor mu?

5.2

Yangin alarmi dogru calistigini ve tlim alanlarda duyuldugunu
dogrulamak icin haftalik test ediliyor mu?

5.3

Isletmenin tamamini koruyacak, ulusal standartlara uygun
otomatik yangin algilama sistemi kurulmus mu?

5.4

Otomatik yangin algilama ve alarm sisteminin bakimi
ulusal standartlara uygun yapiliyor mu?

5.5

Otomatik yangin algilama ve alarm sisteminin test ve bakim
kayitlar tutuluyor mu?

Boliim 6: Yangin giivenligi yonetimi

6.1

Yangin halinde 6zellikle engelli kisiler olmak (izere herkesin
tahliyesine yardimci olacak uygun planlar hazirlanmig ve
personel egitilmis mi?

6.1

Yangin halinde yapilacaklar belirten talimatlar binada gérintr
yerlere asilmis mi?

6.2

Tum kagis yollar ulusal mevzuata uygun bigimde acgikca
isaretlenmis mi?

6.3

Herkesin guivenli alana ulagabilmesi igin acil durum
aydinlatmasi ulusal standartlara gére kurulmus ve bakimi
yapiliyor mu?

6.4

Ulusal standartlara uygun yeterli sayida yangin séndriici ve
diger uygun yanginla miicadele ekipmani var mi?

6.5

Tim yanginla micadele ekipmaninin bakimi ulusal
standartlara uygun sekilde yetkin personelce yapiliyor mu?

6.6

Yanginla micadele ekipmaninin bakim kayitlari tutuluyor
mu?

6.7

Agik alevli fener ve masa susleri devrilince kendiliginden
sonecek yapida mi?

6.8

Ozellikle 6zel giinlerde kullanilan dekorasyon malzemeleri alev
geciktirici mi veya kuiglk alev uygulandiginda stirekli
yanmayacak, eriyip damlamayacak sekilde islem gérmis mi?

6.9

TUm personel ise basladigi ilk giin ve sonrasinda periyodik
olarak yangin giivenligi egitimi allyor mu?

6.10

Personelin tahliye prosediirlerini 6grenmesi icin yangin tatbikati
veya uygulamali giizergah calismalari yapiliyor mu?

6.11

Personel egitim kayitlari tutuluyor mu?

Boliim 7: Diizen ve temizlik

7.1

TUm pisirme ekipmani, davlumbaz, kanopi, kanal, fan ve sabit
sondirme ekipmaninin ylizeyleri sik araliklarla temizleniyor mu?

7.2

Ozellikle filtreler ve diger yag tutucu cihazlar
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iyi uygulamalara uygun olarak sik temizleniyor veya degistiriliyor
mu?

7.3

Kanal igleri tercihen uzman ytiklenici tarafindan en ge¢ 12 ayda
bir yag birikimi agisindan kontrol edilip gerektiginde
temizleniyor mu?

7.4

Temizlikte yanici ¢dzlict kullanimi yasak mi?

7.5

Flambe lambalari ve sef plirmizleri icin yedek kartuslar
mutfak diginda glvenli bicimde saklaniyor mu?

7.6

Tum temizlik kimyasallar pisirme alanindan uzakta saklaniyor
mu?

7.7

Temiz camasirlar, yag kalintilarinin kendiliginden i1sinma riskini
azaltacak serin ve kuru yerde saklaniyor mu?

7.8

Biriken tiim atiklar diizenli araliklarla toplanip isletme disinda
yanmaz konteynerlerde saklaniyor mu?

7.9

Kullik igerikleri isletme diginda bulunan &zel kendiliginden
kapanan metal kutulara bosaltilyor mu?

Bolim 8: Yangindan korunma 6nlemleri

8.2

Personel otomatik yangin algilama ve alarm sisteminin amaci ve
islevi konusunda bilgilendirilmis mi?

8.3

Personel yag yanginlarina miidahalenin tehlikeleri
konusunda egitilmis mi?

8.4

Personel alanlarindaki talimatlarda 1si kaynagi ve egzoz
sisteminin derhal kapatiimasi belirtiliyor mu?

8.5

Personel taginabilir séndrlcllerin ve varsa sabit sondirme
sisteminin calismasi ve kullanimi konusunda bilgilendirilmig mi?

8.6

Fritdz kullanilan yerlerde i1slak kimyasal yangin séndurict
saglanmis mi?

8.7

Mutfakta en az bir yangin battaniyesi var mi?

8.8

Tum yanginla miicadele ekipmanina kolay ve glivenli bicimde
erisilebiliyor mu?

8.9

Personel yanan gaz yanginina midahaleden 6nce gaz
beslemesini kapatmasi gerektigi konusunda egitilmis mi?

8.10

Pisirme ekipmani, kanopiler ve kanallar; Uglincl tarafca
onayl firma tarafindan kurulmug, manuel ve otomatik galisan
uygun sabit sdndirme sistemiyle korunuyor mu?

8.11

Restoranin tamamini koruyacak otomatik séndiirme sistemi
kurulmasinin avantajlan degerlendirilmis mi?

Boliim 9: Mutfak ekipmani

9.1

Mutfakta personelin glivenli hareketi ve acil kagisi icin engelsiz
yeterli alan var mi?

9.2

Pisirme ekipmani gevresinde temizlik ve bakim igin yeterli
erisim ve calisma boslugu birakiliyor mu?

9.3

Yag ile pisirme yapilan cihazlar su borularindan uzaga
yerlestirilmis mi?

9.4

Pisirme cihazlarinin kurulumu retici talimatlarina tamamen
uygun mu?
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9.5

Ekipmanin elektrik veya gaz baglantisi Uretici ya da akredite
yuklenici tarafindan yapilmis mi?

9.6

Tum elektrikli ekipman ulusal standarda uygun kurulmus ve
kavith perivodik kontrole tabi mi?

9.7

Pisirme ekipmani LPG ile besleniyorsa tesisat ilgili ulusal
standartlara veya iyi uygulamalara uygun mu?

9.8

Yakit borulari ve elektrik kablolari 1si, su buhari, yag ve
mekanik hasardan etkilenmeyecek sekilde konumlandirilmis mi?

9.8

Gerektiginde yakit borulari ve elektrik kablolar hava
kosullarina karsi korunuvor mu?

9.9

TUm pisirme ekipmaninin enerji, yakit ve egzoz sistemini acil
durumda kapatacak, acgikca isaretli ve ana kacis yolu yaninda
kolay erisilebilir bir dlizenek var mi?

9.10

Fritozlerde yag sicakhidi 230 °C'yi asinca i1sI kaynagini kapatan,
kendiliginden sifilanmayan ayri bir yliksek sicaklik sinirlandiricisi
var mi?

Boliim 10: Egzoz sistemleri

10.1

Isi, duman ve yanma urlnleri olusturan tim pisirme
ekipmani icin mekanik eazoz havalandirmasi var mi?

10.1

Fritdzlerden gikan isi ve duman kanal briilérlerin
kanalindan avri mi?

10.2

Egzoz, binaya veya komsu yapilara yag birakmayacak sekilde
aclk havaya desarj yapan kanopi ve kanal sistemiyle
sadlanivar mii?

10.3

Davlumbaz, kanopi ve kanallarin birlesim ve dikisleri sivi

sizdirmaz mi; uygun galvanizli veya paslanmaz gelikten
vanilmis ve tasinmis mi?

10.4

Kanopi altindaki aydinlatma dizenleri i1sI ve yag bulunan
ortama uvaun mu?

10.5

Egzoz kanali mimkin oldugunca kisa ve yerel kurallara
uvaun mu?

10.5

Kanallar miimkiin oldugunca dogrudan disari gikiyor ve
déseme/tavan bosluklarindan aecmivor mu?

10.6

Kanal tasariminda birikmeye yol acacak dirsek/cokiintilerden
kacinilmis ve kanalin tamami temizlide erisilebilir mi?

10.7

Kanal dogrudan disari cikamiyorsa en az 30 dakika yangina
dayaniml yanmaz tesisat safti icine alinmis mi?

10.8

Kanal yanici malzemeden gegiyorsa malzeme kanaldan en az

150 mm uzaklastiriimis ve bosluk yanmaz yalitimla doldurulmus
mii?

10.9

Yag filtresi, kapani veya diger yag tutucu cihazlar ile diisey kanal
tabaninda kalinti tutucu bulunuvor mu?

10.10

Cerceveleri dahil yad tutucu cihazlar yanmaz malzemeden

yapilmis ve temizlige kolay erisilecek sekilde kanal veya kanopiye
verlegtirilmis mi?

10.11

Egzoz sistemlerinin temizlik kayitlari tutuluyor mu?
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Boliim 11: Pisirme cihazlan

11.1

Pisirme cihazlar Uretici talimatlarina uygun kullanihyor ve
bakimlari yapiliyor mu?

11.2

Kullanicilara ekipmanin dogru kullanimi ve yagin asiri isinmasi
sonucu tutugma tehlikesi ayrintili olarak anlatiimig mi?

11.3

Egzoz sistemi galismadiginda gaz veya elektrik beslemesini
engelleyen diizenekler var mi?

11.4

Filtreli egzoz sistemlerinin filtreler gikariimisken calismasini
Onleyen tedbirler var mi?

11.5

Pisirme ekipmani galisirken strekli g6zetim altinda mi?

11.6

Calisma saatleri disinda cihazlarin enerji veya yakit
beslemesi kapatiliyor mu?

11.7

LPG'li ekipmanda galisma saatleri disinda gaz tipten
kapatiliyor mu?

11.7

LPG tupleri bina disinda givenli bigcimde depolaniyor mu?

11.8

Fritdzlere yag degistirilirken veya ilave edilirken, 6zellikle cihaz
sicakken, dokilme ve asiri doldurmaya karsi dikkat ediliyor
mu?

11.9

Pisirme kaplarindaki yag seviyesi Ureticinin glivenli kullanim
icin 6nerdigi asgari ve azami sinirlar iginde tutuluyor mu?

11.10

Mutfaktaki otomatik sdndiirme sistemi calistiginda pisirme
ekipmaninin yakit beslemesi otomatik kesiliyor mu?

11.11

Mutfak kacis yolu (izerinde yakit beslemesi ve egzoz sistemi icin
manuel kapatma diizenegi var mi?

11.12

Ilgili personele yakit beslemesini yeniden devreye alirken
alinacak onlemler konusunda egitim veriliyor mu?

Boliim 12: Genel oneriler

Gaz giivenligi

Personel isletmede gaz kokusu alinmasi halinde yapilacaklar
konusunda egitilmis mi?

Elektrik giivenligi

Personel elektrikli ekipman veya baglanti kablolari hasar
gordigiinde yapilacaklar konusunda egitilmis mi?
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Avrupa kilavuzlari

Yangin (https.//ctpa-e.eu/category-guidelines/fire-prevention-and-protection/)
Kilavuz No 1 F - I¢ yangindan korunma kontrolii

Kilavuz No 2 F - Panik ve acil ¢ikis donanimlari

Kilavuz No 3 F - Termograflarin belgelendirilmesi

Kilavuz No 4 F - Nitel yangin risk dederlendirmesine giris

Kilavuz No 5 F - Yonlendirme isaretleri, acil durum aydinlatmasi ve genel aydinlatma
Kilavuz No 6 F - Bakim evlerinde yangin glivenligi

Kilavuz No 7 F - Atik konteynerleri ile binalar arasindaki giivenlik mesafesi
Kilavuz No 8 F - ydrdirlikten kaldirilmistir

Kilavuz No 9 F - Restoranlarda yangin giivenligi

Kilavuz No 10 F - Konutlarda duman alarmi

Kilavuz No 11 F - Yangindan korunma edgitimi almis personel igin dnerilen sayilar
Kilavuz No 12 F - Sicak calisma personeli igin temel yangin giivenligi

Kilavuz No 13 F - Yangindan korunma dokiimantasyonu

Kilavuz No 14 F - Bilgi teknolojisi tesislerinde yangindan korunma

Kilavuz No 15 F - Misafir limanlari ve marinalarda yangin givenligi

Kilavuz No 16 F - Ofislerde yangindan korunma

Kilavuz No 17 F - Tarimsal yapilarda yangin giivenligi

Kilavuz No 18 F - Kimyasal Uretim tesislerinde yangindan korunma

Kilavuz No 19 F - Binalardan tahliyeye iliskin yangin glivenligi miihendisligi
Kilavuz No 20 F - Kamp alanlarinda yangin giivenligi

Kilavuz No 21 F - Santiyelerde yanginin énlenmesi

Kilavuz No 22 F - Riizgér tiirbinleri - yangindan korunma kilavuzu

Kilavuz No 23 F - Yangin kontrol sisteminin isletmeye hazir durumda tutulmasi
Kilavuz No 24 F - Yangin givenli konutlar

Kilavuz No 25 F - Acil durum plani

Kilavuz No 26 F - ydrtrlikten kaldirilmistir

Kilavuz No 27 F - Apartmanlarda yangin glivenligi

Kilavuz No 28 F - Laboratuvarlarda yangin glivenligi

Kilavuz No 29 F - Tablolarin korunmasi: tasima, sergileme ve depolama
Kilavuz No 30 F - Tarihi binalarda yangin giivenliginin yonetimi

Kilavuz No 31 F - Ciftliklerde silaj ve yemlerin elleclenmesi ve depolanmasinda kendiliginden
tutusma ve patlamalara karsi korunma

Kilavuz No 32 F - Atiklarin ve yanici ikincil hammaddelerin islenmesi ve depolanmasi
Kilavuz No 33 F - Engelli kisilerin tahliyesi
Kilavuz No 34 F - Acil glic kaynadi bulunan tesislerde yangin giivenligi énlemleri

Kilavuz No 35 F - Depolarda yangin giivenligi

Kilavuz No 36 F - Buyuk cadirlarda yanginin énlenmesi

Kilavuz No 37 F - Fotovoltaik sistemler: hasar dnleme dnerileri

Kilavuz No 38 F - Kisa siireli kiralik konaklama yerleri igin yangin giivenligi dnerileri
Kilavuz No 37 F - Okullarda yangindan korunma

Kilavuz No 38 F - Kisa siireli kiralik konaklama yerleri igin yangin giivenligi dnerileri
Kilavuz No 39 F - Okullarda yangindan korunma

Kilavuz No 40 F - Bina Tasariminda CFPA-E Yangin Giivenligi Uzmanlarinin belgelendirme
prosedur(

Kilavuz No 41 F - Kiiglik ve orta boy lityum iyon bataryal cihazlarin kullanimi ve sarjina iliskin
glvenlik talimatlari

Dodal afetler https://cfpa-e.eu/category-guidelines/natural-hazards/)

Kilavuz No 1 N - Selden korunma
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Kilavuz No 2 N - Is stirekliligi - isletmenizin korunmasina giris

Kilavuz No 3 N - Binalarin riizgar hasarina karsi korunmasi

Kilavuz No 4 N - Yildinmdan korunma

Kilavuz No 5 N - Catilardaki adir kar yiiklerinin yonetimi

Kilavuz No 6 N - Orman yanginlari

Kilavuz No 7 N - Sokdilebilir / mobil sel koruma sistemleri

Kilavuz No 8 N - Asir hava kosullarinda yangin séndirme suyu temininin giivence altina alinmasi
Kilavuz No 9 N - Dolu hasarina kargl korunma

Guvenlik (https://cfpa-e.eu/category-guidelines/security/)
Kilavuz No 1 S - Kundaklama dokiimani
Kilavuz No 2 S - Bos binalarin korunmasi
Kilavuz No 3 S - Bos binalar igin gtivenlik sistemleri
Kilavuz No 4 S - Anahtar sorumlularinin secimi ve gorevierine iliskin kilavuz
Kilavuz No 5 S - Miizeler ve sergi salonlari icin guivenlik kilavuzu
Kilavuz No 6 S - Konut digl binalardaki acil gikis kapilari igin gtivenlik kilavuzu
Kilavuz No 7 S - Sanat eserleri ve tarihi binalar icin tahliye ve kurtarma planlarinin hazirlanmasi
Kilavuz No 8 S - Okullarda gtivenlik
Kilavuz No 9 S - Metal hirsiziginin kontroliine yénelik dneriler
Kilavuz No 10 S - Ticari bilgilerin korunmasi
Kilavuz No 11 S - Kiiguk ve orta 6lgekli isletmeler icin siber glivenlik
Kilavuz No 12 S - Isletmeler icin giivenlik kilavuzu

Yorumlar ve dlizeltici faaliyetler:
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Yorumlar ve dizeltici faaliyetler:
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